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1. CHÂTEAU GRAMBOY SEC 

 
Herkomst/ land:   Frankrijk  
Appellatie:   A.C. Bergerac 
Productieregio:  Saint Christophe/ Monbazillac 
Wijnhuis:   Château Gramboy/ Lajonie Eleveur 

Klimaat: Het klimaat lijkt op dat van Bordeaux met de maritieme invloed 
van de Atlantische Oceaan, die voor milde winters en gematigde 
neerslag zorgt. De gemiddelde temperatuur ligt lichtjes hoger. 
Vorst tijdens de lente kan een risico zijn. Gemiddelde 
temperatuur: 12°C Gemiddeld aantal zonuren: 2000. 

Bodem:  Ook de bodem lijkt zeer sterk op die van Bordeaux en vooral op 
die van Saint-Emilion : een mengeling van zanderig grind, 
kwartshoudende klei en kalksteen. 

Druiven:  90%Sauvignon blanc 10% Semillon 
   
Productie:  Fijne droge, witte kwaliteitswijn uit Bergerac, die  

gevinifieerd werd aan een lage temperatuur van 
ongeveer 18°C om zo de beste aroma's te kunnen 
extraheren.  

Volume alcohol: 12,50% 
Jaar:    
Schenken tussen: 8 à 10°C.   
Bewaren/ drinken: nu drinken  
 
Zien:   bleekgeel  
Neus:   veel fruit, appel, peer, 
Smaak:   vol, mooie lange afdronk 
Gastronomie:  vis en zeevruchten in saus, mosselen, witte vleessoorten, 
 
 
Château Gramboy heeft een oppervlakte aan wijngaarden van circa 22 hectares en strekt 
zich uit over de gemeenten Bergerac en Monbazillac. Het eigendom berust bij de familie 
Lajonie, één van de oudste een meest respectabele wijnbouwersfamilies uit de streek. Elke 
oogst gebeurt manueel, met een strenge selectie vooraleer de persing plaatsvindt. De 
gemiddelde leeftijd van de wijnranken bedraagt 45 jaar 
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2. PINOT GRIS RÉSERVE 

Herkomst / land: Frankrijk 
Appellatie:  Appellation Alsace Contrôlée 
Productieregio: Colmar 
Wijnhuis:  Jux 
Klimaat:  Semi continentaal. De hellingen van de Vogezen bieden bescherming 

tegen het koele klimaat en de regen vanuit het westen. Er heerst daardoor een 
bijzonder microklimaat: warmer en droger dan aan de westelijke kant. Er valt 
gemiddeld 450 à 500 millimeter regen per jaar: een ideaal klimaat voor druiventeelt
   

Bodem  De Elzas heeft een complexe geologische bodemstructuur met lagen graniet, 
kalk, klei, leisteen en zandsteen. Door deze verschillende bodemsoorten is er een 
grote verscheidenheid in het karakter van de wijnen. 

Hoogte :   De wijngaarden bestaan uit smalle stroken, die verspreid liggen 
over een groot aantal heuvels op 200 tot 400 meter hoogte. De lengte 
ervan varieert van 1,5 tot 3 kilometer. 

 
       
Druif :    Pinot gris 
  
Volume alcohol: 12,5%  
Jaar:   2014 
Schenken tussen: 8 à 12°C. 
Bewaren/ drinken: nu drinken  
 
Zien:   strogeel 
Neus:   complexe aroma’s 
Smaak:   rond met een lange aangename afdronk, restsuiker 
aanwezig, zeer typisch. 
 
Gastronomie:  aperitief, ganzenlever, gebraden vlees in roomsaus, 
    Patrijs in roomsaus 
 
 
 

Draagt alle typische kenmerken van de appellatie en de plaatselijke bodem in zich. Afkomstig 
van Domaine Jux, één van de historische en meest toonaangevende huizen in Colmar dat 
wijnen met een hoge typiciteit voortbrengt. 
 
De Elzas is Frankrijk op z’n Duits of Duitsland op z’n Frans. Het gebied hoorde afwisselend bij 
Frankrijk en Duitsland. Nog steeds onderscheidt de Elzas zich in veel opzichten van andere 
Franse wijngebieden. Bijvoorbeeld in de aanplant van druivenrassen zoals Riesling en 
Gewurztraminer. De namen van de druivenrassen staan op het etiket en de wijn zit in een 
karakteristieke lange, slanke fles. 
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3. CHABLIS LOUIS MOREAU 

Herkomst/ land:  Frankrijk 
Appellatie:   A.C. Chablis 
Productieregio:  Beines en Chablis/ Bourgogne  
Wijnhuis:   Louis MOREAU   
Klimaat: Semi-continentaal klimaat. Een lente met regelmatig regen, een lange warme 

zonnige zomer, een zachte herfst en een lange koude winter. In de vroege 
lente kan het nog vriezen. Ook kunnen er flinke regen en hagelbuien 
voorkomen. Gemiddelde temperatuur: 10,2°C. Gemiddeld aantal zonuren: 
1690. De wijngaarden hebben tijdens de bloeiperiode regelmatig te maken 
met nachtvorst. Deze wordt bestreden met kacheltjes (chauffrettes) die op 
verscheidene plaatsen in de wijngaard worden aangestoken (1ste techniek). 
Sproei-installaties laten een zeer dunne waternevel op de wijnstokken 
neerdalen (2de techniek), de waternevel bevriest en vormt 
een beschermend laagje om de bloemen van de plant. 

 
Bodemtype:  Bestaat uit sterk kalkhoudende klei (Kimmeridge klei) en uit 

kalk, mergelgrond met soms fossielen van schelpdieren. 
Deze bodem vormt de zuidelijke rand van het zogenaamde 
Parijse bekken, een groot komvormig gebied dat zich 
uitstrekt van Noord-Frankrijk tot in Zuid-Engeland. Het 
dorpje Kimmeridge in Dorset, waar de naam dus van is 
afgeleid, ligt op de noordelijke rand 

Hoogte:  100 meter 
       
Druif:    Chardonnay 100% 
 
Productie: De oogst start in de wijngaarden van Chablis, enkele 

dagen later volgt dan de oogst in Beines, gisting op 
18°C., maloloctaatgisting op 20°C in inox cuves. 

Volume alcohol:  12% 
Opvoeding/type:  blijft 10 maanden sur lie dan volgt de botteling  
Schenken tussen:  6 à 8°C. 
Jaar:       
Bewaren/ drinken: nu drinken kan 2 tot 3 jaar bewaren 
 
Zien:  goudgeel 
Neus:  veel wit fruit, appel, peer,  
Smaak: fris, fruitig, iets mineralig, mooie balans, 
 
Gastronomie: oesters en andere schelpen, garnalen en andere schaaldieren, gerookte vis, 

witte vleessoorten, gebakken zeetong, 
 

 

https://www.hasseltmillesime.be/components/com_mijoshop/opencart/image/cache/catalog/13067102-225x800.jpg


Januari 2020      Pagina 4 
 

4. Champagne Mouzon-Leroux Brut    

Grand Cru  

Herkomst:  Frankrijk  
Appellatie:  Champagne  
Wijnhuis:  Mouzon-Leroux à Verzy 
Klimaat -      Een noordelijk en dus koud en voor wijnstokken erg streng            

       klimaat. 
- Een zeeklimaat met buien op regelmatige basis en weinig 

gemarkeerde temperatuur-contrasten tussen de seizoenen. 
- Een landklimaat dat verantwoordelijk is voor soms vernietigende 

vorstperiodes in de wintermaanden, maar voor voortreffelijke 
zonuren zorgt in de zomer. Gemiddelde temperatuur: 10,0°C 
Gemiddeld aantal zonuren: 1650. 

 
Druiven:   70% pinot noir 
   30% chardonnay 
 
Bodem: 
De kalkondergrond in het champagnegebied heeft veel positieve eigenschappen: 
- Het absorbeert het overtollige water bij overvloedige regen, het werkt als een soort spons. 
- Tegelijk is het een réservoir van vocht dat vastgehouden wordt voor droge periodes. 
- Kalkgrond absorbeert enorm de zonnewarmte en geeft die ’s nachts dan weer af. 
- Hij weerkaatst de zonnestralen door zijn felle witte kleur. 
- Kalk is basisch en geeft zo de druiven een hoge zuurtegraad. 
- Het nadeel is dan wel dat hij weinig ijzer, magnesium en koper bevat, om ziektes tegen te     
  gaan. Dit wordt meestal verholpen met bemesting 
 
Volume alcohol: 12% 
Opvoeding/type:  Brut Grande Réserve    

Om deze champagne de nodige maturiteit te geven is er 35%  
Réserve wijn toegevoegd (= wijn van vorige jaren). 

  
Champagne rijpt ‘sur lies’ (= op de gistresten) en oude champagnes, vooral oude 

millésimes, zijn gedurende lange tijd in contact gekomen met de gistbezinksels in de fles. 
Vandaar dat er een zekere affiniteit is tussen champagne en umami smakende producten 
zoals: sojasaus, oude kazen of zeewier. Ondertussen is het ook duidelijk dat champagne 
rijker is aan aminozuren dan om het even welke andere wijn 

De stof die de smaak umami bepaald is mononatriumglutamaat van het aminozuur 
glutaminezuur. Ze ontstaat bij de afbraak van eiwitten tijdens de bereidingen van vlees of 
vis, tijdens het rijpingsproces van fruit en groenten of tijdens fermentatieprocessen. 
(Aminozuren zijn bouwstenen van eiwitten die we terugvinden in dierlijke en plantaardige 
eiwitten) Gezien champagne het resultaat is van een fermentatie- of gistingsproces kunnen 
we een wetenschappelijke link leggen tussen champagne en de umami smaak 
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Onderscheidingen:   

- Le Guide Hachette des Vins 2012: 2 sterren 

- Le Guide des Vins Gilbert&Gaillard: 85/100 

- Concours Féminaliste 2012: Gouden Medaille 

Schenken tussen: 8 en 10°C.   
Gastronomie:  als aperitief, of zomaar, bij schaal- en schelpdieren, bij witte vleessoorten   
Zien:   mooie kleine belletjes en een stevige mousse 
Ruiken: elegant, discreet en veel bloemen 
Proeven:  zalig lekker, vol en fris, een wijn voor grote momenten.    
Bewaren/ drinken:  nu drinken 
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5. Copaboca Roble 

Herkomst/ land: Spanje   
Appellatie:  D.O. Ribera del Duero 
Productieregio: Sotillo de la Ribera/ Arranda de Duero 
Wijnhuis:  Bodegas Copabaca 
 
Klimaat: In Ribera del Duero heerst een microklimaat (een mix 

van de continentale invloed van de extreme 
winterkou en mediterrane kenmerken) en er is veel 
nevel. De gemiddelde regenval per jaar ligt tussen de 
400-500 mm per jaar. De winters zijn er zeer warm en 
de winter erg koud.  

Bodem: De bodem bestaat uit een losse structuur met 
kalksteen, kiezel en ijzer en dichter bij de rivier is er 
ook veel klei te vinden 

Hoogte: 750 tot 850 meter 
 
Druif:   Tempranillo 100%  
 
Opvoeding/type: 5 maanden op Amerikaans- en Franse eik 
Volume alcohol: 13,5% 
Jaar:   1917 
Stop:   kurk 
Schenken tussen: 16 à 18°C. 
      
Bewaren/ drinken: nu drinken, kan 2 jaar bewaren  
   
Zien:   intens kersrood 
Neus:  hout, getoast, koffie, 
Smaak:  goede aanvang, mooi geïntrigeerde tannines geven volheid aan deze wijn 
 
Gastronomie: vooral bij rood vlees, BBQ,  
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6. Wien 2 Zweigelt - Pinot noir 

 
Herkomst/ land: Oostenrijk  
Appellatie:  Wien 
Productieregio: Niederösterreich 
Wijnhuis:  Pfaffl 
Klimaat:  continentaal klimaat, met redelijk warme zomers en koude 

winters. Het klimaat is er droog en zonnig. Een lang najaar zorgt ervoor dat de 
druiven goed rijp worden Gemiddelde temperatuur: 10°C. Gemiddeld aantal 
zonuren: 2000 

Bodem:   Afkomstig van de wijngaarden 'Herrenholz' en 'Praschen', die 
zich bevinden op een plateau met een prachtig uitzicht over de stad Wenen. 
De bodem bestaat gedeeltelijk uit 'Flysch', een lokale benaming voor klei en 
zandsteen.  

Hoogte:  200 meter 
 
Druif:    Blauer Zweigelt/ Pinot noir   

De wijnstokken zijn ongeveer 23 jaar oud. 
 
Productie:  De druiven worden ontsteeld en gekneusd. De gisting vindt plaats op 

een gecontroleerde temperatuur van 28 graden in RVS tanks gedurende 20 dagen. 
Het sap wordt regelmatig overgepompt om meer smaak en kleur te onttrekken. Na 
de gisting rijpt 20% van de wijn een aantal maanden in gebruikte, eikenhouten vaten. 
Na 3 maanden wordt de wijn gebotteld 

Volume alcohol: 13,5 % 
Jaar:   2018 
Onderscheidingen: door Wine Enthusiast verkozen tot European Winery of the Year. 
Schenken tussen: 16 en 18°C. 
     
Bewaren/ drinken: nu drinken kan 2 jaar bewaren 
Gastronomie: heerlijk bij aperitiefhapjes, lichte vis en kipgerechten, pasta, salades, 

wokgerechten, asperges en Oosterse keuken. 
 
Zien:  robijnrood 
Neus:  rood en zwart fruit, bessen, frambozen, kersen, bramen  
Smaak: zachte tannines met sappige tonen van aardbei, kers, hout, kruidige afdronk 
 
Gastronomie: Heerlijk bij de barbecue, gegrilde biefstuk of brochetten met gegrilde paprika
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7. HELAN HONG RESERVE 

Herkomst/ land: China 
Appellatie:  Ningxia 

Productieregio: Ningxia is een autonome regio in China voor de Hui.   
De volle naam is Autonome Hui Regio (in vereenvoudigd 

Chinees: 宁夏回族自治区) 

Wijnhuis:  Lan Yi Winery 
 
Klimaat:  Yinchuan ligt in een gebied met een landklimaat en heeft een 

gemiddelde jaarlijkse temperatuur van 8,5 °C. De neerslag bedraagt 
jaarlijks gemiddeld 200 mm. Yinchuan kent jaarlijks gemiddeld 158 
vorstdagen.  
Het klimaat is dus een koud woestijnklimaat. De winters zijn koud, 
droog en winderig. In de lente ontstaan er stofstormen. De zomers 
zijn iet wat vochtig en mild 

Bodemtype: Ningxia is het beste terroir van China, op de hellingen van de 
berg Helan. De bodem lijkt op de bodem van de Médoc, rotsachtig en 
zanderig en is dus een uiterst geschikt terroir om kwaliteitswijn te 
produceren. 

       
Druif:    Cabernet sauvignon 100% 
 
Jaar:   1916  
Volume alcohol: 14,3% 
   
Onderscheidingen:  Gold Medal Concours Mondial 
Schenken tussen: 15 à 17°C.      
Bewaren/ drinken: nu drinken kan nog10 jaar bewaren 
 
Zien:  robijnrood met mauve tinten 
Neus:  Bramen, rode bessen, Sichuanpeper, ietsje munt   
Smaak: goed gestructureerd, fijne tannines, lange afdronk,   
 
Gastronomie: bij rundsvlees, varkenshaas, in China bij gelakte eendenmagret licht 
gekarameliseerd 
 
Yinchuan is een stad in het noorden van China. De naam betekend letterlijk “zilveren rivier”. 
De grootste bezienswaardigheden van de stad zijn de westelijke Xia graven en het zand 
meer. Er zijn nog twee oude pagodes die het bezoeken waard zijn. Daarnaast is de stad 
jaarlijks gastheer van het internationale auto en motor toerisme festival. Rondom de stad 
vindt men nog overblijfselen van de Chinese muur. De stad ligt midden in de Ningxia vlakte. 
De stad ligt in de beschutte ligging van de Helan berg. De gele rivier stroomt dwars door 
Yinchuan heen.  
 
 

https://www.vinsbrunin.com/chine/helan-hong-rouge-2016.html
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8. Carolina Carmenère Reserva 

Herkomst/ land: Chili 
Appellatie:  Cachapoal Valley  
Productieregio Rappel Valley/ Central Valley  
Wijnhuis:  Santa Carolina 
Klimaat: Mediterraan met verschillende microklimaten  

De klimatologische omstandigheden hier zijn gemiddeld 
vrij stabiel en vergelijkbaar met een mediterraan klimaat, 
met zachte, regenachtige winters, warme zomers met 
hoge temperaturen overdag en koele nachten. 

Van alle Amerikaanse landen heeft Chili de meest geschikte 
bodemkundige en klimatologische omstandigheden voor het 
maken van wijn. 

Bodem:                zand en kalk.   
Druif:    Carmenère 100% 
Productie:  8 maanden op eiken vaten 
Volume alcohol: 13,5% 
Jaar:   2017   
Schenken tussen: 15 à 16°C. 
Bewaren/ drinken: nu drinken kan 3 jaar bewaren 
Zien:   diep fuchsia rood met violette tinten 
Neus:  rood fruit, kersen, vijgen, kruiden en vanille 
Smaak:  laurier, peper, hout, zachte tannines, lange afdronk. 
Gastronomie: bij rood vlees met béarnaise, bij kaas en pasta 
 
Santa Carolina werd in 1875 opgericht door Luis Pereira en hij noemde Viña Santa 
Carolina naar zijn vrouw, Dona Carolina Iniguez. Don Luis liet zich adviseren door Franse 
experts, zowel bij het bouwen van de kelders als het maken van de wijnen. Germain 
Bachelet, een beroemde Franse oenoloog, selecteerde wijnstokken in Bordeaux en bracht 
deze naar Chili.  

Tegenwoordig is Santa Carolina een zeer gerespecteerde naam in de Chileense 
wijnbouw. Het is een modern bedrijf, dat investeert in moderne techniek en eigentijdse 
opvattingen niet schuwt, maar tegelijkertijd beproefde tradities in stand houdt. Onder 
leiding van wijnmaakster Maria del Pilar Gonzalez zijn de wijnen de laatste jaren wat 
eleganter en fruitiger geworden. Volgens sommigen is dat te danken aan haar “vrouwelijke 
touch”.  

De Central Valley (El Valle Central) van Chili is één van de belangrijkste wijn-
producerende gebieden in Zuid-Amerika in termen van volume. Het is ook een van de 
grootste wijnstreken, die zich uitstrekt van de Maipo Valley (net ten zuiden van Santiago) 
naar het zuidelijke uiteinde van de Maule Valley . Dit is een afstand van bijna 250 mijl (400 
kilometer) en heeft betrekking op een aantal klimaat types. De Central Valley wijnstreek is 
gemakkelijk (en vaak) verward met de geologische Central Valley, die van noord naar zuid 
loopt voor meer dan 620 mijl (1000 kilometer) tussen de Pacific Coastal Ranges en de lagere 
Andes 
 

http://www.wine-searcher.com/regions-maipo+valley
http://www.wine-searcher.com/regions-maule+valley
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9. Primitivo di Puglia   

Herkomst/ land: Italië 
Appellatie:  Primitivo di Puglia I.G.T.   
Productieregio: Deze wijn is afkomstig van de westkust van de  

“hak van de laars” in de zuidoostelijke hoek van Italië. De wijngaarden 
bevinden zich in de regio Apulië direct onder de plaatsen 
Taranto en Manduria. 

Wijnhuis:  Tenute Ducali       
 
Druif:   Primitivo.     

De wijnstok is niet dezelfde als de Californische Zinfandel en 
verwant aan de Plavac Mali uit Kroatië, maar is wel zeer dichte 
familie. De stokken zijn minstens 60 jaar oud 

 
Klimaat: Vanwege de nabijheid van de zee zijn er hier een reeks 

microklimaten. Meer dan 800 km wordt blootgesteld aan de Adriatische of 
Ionische zee, die op hun beurt unieke windpatronen genereren. Deze 
winden zijn heer en meester over het grotendeels vlakke milieu van Puglia. 
In combinatie met meer zomerzonlicht dan elders in Italië leidt dit tot een 
unieke situatie: Zonovergoten wijnranken waar koele wind de druiven 
mooi op temperatuur houdt. De regio ervaart vier verschillende seizoenen 
van het jaar, met zon, regen en soms zelfs sneeuw. Gemiddelde 
temperatuur: 16,6°C 
Gemiddeld aantal zonuren: 2487 

Bodem:  Zand en klei 
Volume alcohol: 14,% 
Jaar:   2015  
Opvoeding/type: fermentatie in roestvrije stalen tanks, verdere rijping van 6 maanden in 

vaten van Franse eik  
Schenken tussen: 18 en 20°C.   
Bewaren/ drinken: nu drinken kan 10  jaar bewaren 
Zien:  donker violet met heldere kern 
Neus:  is complex, breed en zeer fruitig, met kersen jam, pruimen en cassis met 

nuances van ceder, minerale smaken en tabaksbladeren. 
Smaak:  zachte, verleidelijke, volle wijn met aangename tannines, hints van kruidnagel, 

mooie zuren, veel fruit en met een finale die hints van cacao, koffie en vanille 
geeft 

Gastronomie: Deze wijn zal perfect combineren met geroosterd vlees, wild, gerijpte kazen, 
pasta en risotto. 

De druiven zijn afkomstig van het zuiden van Italie, van Puglia meer bepaald de stad 
Manduria. Het klimaat is droog en het ganse jaar door warm met een zeebries komende van 
de Ionische zee. De grond wordt er “terra rossa” gegeten, de rode kleur komt door de ijzer 
oxiden. Primitivo was ontdekt in 1870 en primis verwijst naar «de druif die het eerste rijpt» 
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10. LES PUSSES CRIANZA 

Herkomst/ land: Spanje 
Appellatie:  D.O.Priorato 
Productieregio: Reus 
Wijnhuis:  De Muller 
Klimaat:  Mediterraan. Hoewel Priorato een klein wijnbouwgebied is, omvat het 

meerdere verschillende microklimaten. Over het algemeen is het 
klimaat extremer dan in de meeste continentale gebieden, hoewel er 
een groot contrast is tussen de hooglanden en de dalen. Er zijn dan ook 
koude noordenwinden, maar deze worden tegengehouden door het 
Montsantmassief en de warme Mistral die vanuit het oosten blaast.  
De zomers zijn lang, droog en heet, hoewel de temperatuur in de 
winter ook tot het vriespunt kan dalen. Soms komen vorst en hagel 
voor, evenals uitzonderlijke zomerhitte. De gemiddelde jaarlijkse 
temperatuur is 15°C en de gemiddelde hoeveelheid regen is 550-600 
mm per jaar 

      
Druiven:    50% merlot    50% syrah 
 
Bodem: El Priorat, in zuidelijk Tarragona, een gebied dat gekenmerkt 

wordt door zijn zwarte leistenen bodem. De hoogste top van de bergen, die van 
elkaar gescheiden worden door de rivierdalen van de Siurana en Montsant, meet 
1.124 meter. De wijngaarden liggen verspreid over elf dorpjes in het dal en liggen 
geterrasseerd tegen de bergen aan of zijn aangeplant op steile hellingen, die in 
hoogte variëren van 100 tot 700 meter.  
Het gebied is vulkanisch van oorsprong, wat ervoor zorgt dat de bodem zijn unieke 
kenmerken krijgt. De basis, ‘llicorella’ geheten, bestaat uit roodachtig en zwart 
leisteen met kleine deeltjes mica – een soort kwartsiet – die de warmte weerkaatsen 
en in zich opslaan. De toplaag, die bestaat uit gebroken leisteen en mica, is 50 cm dik, 
waardoor de wortels van de wijnstok diep de grond in moeten op zoek naar 
regenwater, voedingsstoffen en mineralen. 

 
Opvoeding/type: opvoeding op Hongaarse eik  
Totale zuren:   5,85 gr/liter 
Restsuiker:   2 gr/liter 
Schenken tussen:  16 en 18°C. 
Volume alcohol:  14% 
Jaar:    2012     
Bewaren/ drinken: nu drinken kan 10 jaar bewaren 
 
Zien:  mooi kersrood paarse tonen en mooie benen  
Neus:  zeer aromatisch, viooltjes, zwarte bessen en kruiden, rood fruit, vanille  
Smaak: goede structuur en mooie body, vanille, hout, gedroogde  

vruchten en chocolade 
 Gastronomie: bij rood vlees in rijke sauzen. 


